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Aperitivos para Copa de Espera 6 Centros de Mesa

Gran surtido de Canapés
1° Bandeja Petist de Atin  Bizcocho Doble de Paté Bollito de Atin y Tomate
Rollito de Salmén Rollito de Anchoa Bollito Kiche con Beicén

2% Bandeja Rollito de Arenque Petist de Sobrasada Bollito de Merluza
Rollito de Jamén Petisti de Kiche de Atin Bizcocho Attn/queso

Paté de Ibérico con Aceite de Oliva al Romero
Paté de Salmoén al Aroma del Eneldo
Paté de Perdiz al Aceite de Oliva

Verbena de Ahumados (Banderillas de Atun y Queso, Salmon y bacalao)

Banderillas de Atin y queso con Tartaletas de la Casa (Crema de Atan, Ens. Rusa,
Paté)

Mojama de Almadraba con Almendras Fritas Saladas

Anchoas del Cantébrico en Pan Boli

Jamon Ibérico de Bellota al Corte

Surtido Especial de Ibéricos de Bellota (Jamén, Lomo, salchichén, Chorizo y Queso)
Jamén Ibérico de Bellota, Lomo Ibérico de Bellota y Queso Puro de Ove]a
Jamon Ibérico de Bellota y Queso Puro de Oveja

Lomo Ibérico de Bellota y Queso Puro de Oveja

Jamoén Reserva Oro al Corte

Surtido de la Casa (Jamén Reserva Oro, Cafia de Lomo, Salchichén y Chorizo Ibérico y Queso)
Jamoén Reserva Oro, Cafia de Lomo y Queso Puro de Oveja

Jamoén Reserva Oro y Queso Puro de Oveja

Lomo de Orza de la Abuela Gamba Orliz

Cogollos de Tudela con Melva Rosada Malaguefia Frita
Pulpo a la Gallega Pescadito en Adobo
Lonchitas de Jamén con Melén Croquetas de Puchero
Taquitos de Queso de Cabra con Miel Mejillones Tigre

Picas de Gazpacho Andaluz Calamares Fritos
Ensalada de Perdiz en Escabeche Brocheta de Langostino

Melva con Pimientos de Piquillo y Salsa de Gambas Secretos de Ave
Pimientos de Piquillo Rellenos de Bacalao y Gambas Empanadillas de Bonito
Masa de Morcilla de Jaén con Pifiones Berenjenas Orliz con Miel
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Mariscada “El Gambero”
(Pecho, Cigala, Gambas de Huelva y Langostinos de Mar)

Gran Mariscada (Gamba de Huelva, Langostinos de Mar y Pechos Cocidos)
Plato (Gambas de Huelva y Langostinos de Mar)
Langostinos Salvaje de Mar
Ostras Gigantes Gallegas
Gamba Blanca de Huelva
Nécoras del Cantabrico

Carabineros Plancha

1° Platos

Cocktail de Marisco a la Naranja
Con Langostinos Salvajes

Crema de Mel6n
Con Virutas de Jamén Ibérico

Crema de Boletus
Con Queso Parmesano

Crema de Mariscos
Con Langostinos

Salmorejo Cordobés
Con Taquitos de Jamén

Sopa de Marisco
Consomé al Jerez
Gazpacho Andaluz

Ajo Blanco de Jaén
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Lomos de Salmén Noruego a la Marinera
Con Almejas del Cantabrico y Pulpo Gallego

Lomo de Bacalao sin Espinas a la Vizcaina
Con Palitos de Berenjena a la Miel

Centros de Pez Espada a la Plancha
Con Timbal de la Huerta

Medallones de Merluza a la Vasca
Con Almejas de Carril

Filete de Mero en Salsa Verde

Con Zanahorias Baby y Pasas de Corinto

Lubina a la Espalda

Con Zocalo de Patata al Pimenton

Solomillo de Cerdo a la Pimienta Verde
Con Patatas Braseadas y Esparragos Trigueros

Medallones de Solomillo de Cerdo al Jerez
Con Patatas Braseadas y Pimientos del Piquillo

Solomillo de Cerdo Ibérico al Oporto
Con Salteado de champifiones a la Serrana

Secretos de Ibérico a la Parrilla
Con Patatas a lo Pobre y Pimientos de Padrén

Presa de Cerdo Ibérico a la Parrilla
Con Atadillo de Jamoén Ibérico y Trigueros

Entrecot de Ternera Extra a la Parrilla

Con tomatitos a la Provenzal

Solomillo de Ternera al Brandy
Con Tomate Asado y Trigueros

Cordero Ecolégico Asado al Romero
Con Patata Gratinada con Ali-Oli

Paletilla de Choto Lechal Asada en su Jugo

Con Macedonia de Frutas Calientes al Pedro Ximénez

Cochinillo Lechal Asado

Con Tatin de setas y Ajetes Tiernos



